
Le Restaurant gourmand Saint-Roch propose à ses hôtes une 
atmosphère apaisante entre boiseries claires et fauteuils de loom 
taupe.
La carte change au fil des saisons et fait la part belle au terroir. 
Une cuisine raffinée, riche en saveurs, travaillée avec des produits 
frais et préparée par le chef Fabrice Taillard, issu des grands palaces 
de la Côte d’Azur. 

Le restaurant est ouvert toute l’année. Il possède une terrasse 
ouverte aux beaux jours avec vue sur jardin & coin jeux enfants.

     L E  R E S TAU R A N T

     L A  CA R T E  E T  L E S  F O R M U L E S
Une carte gourmande, mais aussi quelques plats légers. 
Les menus : à partir de 29€ le Menu Gourmand 3 plats ou le Menu 
Flaubert à 44€. La formule «Tout un plat» 15.90€.  
Et pour les enfants : un menu spécial avec une petite surprise. 
 
Quelques plats extraits de la carte de printemps :  
- Foie gras de canard maison au Pineau des Charentes  
- Tartare de lotte à l’huile de vanille et mangue 
- Filet de bar grillé à la plancha, tombée de pousses d’épinards, 
  chips de patates douces et boule de crème glacée à l’huile d’olive     
  basilic 
- Cheescake ‘‘Le Parfait’’, écrasée de spéculoos à la compotée de    
  rhubarbe 
- Tarte au chocolat renversée en crumble, crème glacée à la    
  verveine

Nous contacter 
RESTAURANT SAINT ROCH
4 cours Pasteur – 86270 La Roche-Posay
tél. 05 49 19 49 45 
restaurant@la-roche-posay.info 

www.saintroch-larocheposay.fr

H AU T E  G O U R M A N D I S E . . .

R E S T A U R A N T  S A I N T  R O C H
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